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le pizze bianche
L'altra mezzanotte  (7,1)       12
fior di latte, pomodorini, funghi porcini*,
scaglie di parmigiano, basilico, olio

Epomea  (7,1)        12
fior di latte, pomodorini, olio, prosciutto crudo,
rucola e scaglie di parmigiano all'uscita

Doc  (7,1)        10
mozzarella di bufala, pomodorini, parmigiano, basilico, olio

Salsiccia e friarielli  (7,1,12)      12
provola,salsiccia e friarielli, parmigiano, olio

Nerano  (7,1)        10 
fior di latte,provola, zucchine saltate, parmigiano, basilico, olio

La Riva  (7,1)        11
mozzarella di Bufala, gorgonzola, radicchio,
parmigiano, basilico, olio

Tonno e cipolla  (7,1,4)       10
fior di latte, tonno, cipolla bianca, basilico, olio

le pizze farcite
Il Calzone  (7,1)        12
ricotta, fior di latte, prosciutto cotto, parmigiano,
passata pomodoro, basilico,olio

Calzone fritto  (7,1)       12
ricotta, fior di latte, salame, olio

Calzone Triathlon  (7,1)       13
fior di latte, funghi porcini, pomodoro passata in cottura, rucola,
prosciutto crudo e scaglie di parmigiano all'uscita, olio

Calzone vegetariano  (7,1)      10
scarola,olive nere, capperi, provola, parmigiano, olio

le pizze special
Freschezza  (7,4,1)       12
provola, salmone affumicato agli agrumi,
succo di limone, rucola, olio

La Tropeana  (7,4,1)       15
mozzarella di bufala, cipolla rossa
carpaccio di tonno**,basilico, olio

Ci pensa Ciro (1)       15

Pescatora  (2,14,1,4)       18
pomodoro passata, cozze, vongole, polpo,
calamaro, gamberi, olio, prezzemolo

Genovese di Mare (1,9)       18
fior di latte, cipolla bianca, seppie, totani, calamari,
carote e sedano

Le nostre preparazioni possono contenere uno o più dei seguenti
ingredienti allergizzanti:

1) Cereali contenenti glutine;
2) Crostacei e prodotti a base di crostacei;
3) Uova e prodotti a base di uova;
4) Pesce e prodotti a base di pesce;
5) Arachidi;
6) Soia (tranne olio e grasso di soia);
7) Latte e prodotti a base di latte;
8) Frutta secca con guscio (es. noci, nocciole, pistacchi, etc);
9) Sedano;
10) Senape;
11) Semi di sesamo;
12) Anidride solforSWE�I�WSP˃XM�
13) Lupini;
14) Molluschi.

Per ulteriori informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che
provocano allergie o intolleranze rivolgersi al personale di servizio.

*In alcuni periodo dell’anno, alcuni prodotti potrebbero essere
occasionalmente congelati. Ad eccezione delle patatine fritte che sono
sempre congelate.

** I prodotti della pesca serviti crudi e le preparazioni di pesce a base
di pesce crudo sono sottoposte al trattamento di congelamento
preventivo sanitario ai sensi del Reg. CE 853/04.

Per ulteriori informazioni in merito, chiedere al personale di servizio.  

-

le bibite
Coca / coca zero
fanta / sprite   3,5
Soft drink   4,5
Drink    9
Premute fresche  6

Vino della casa (12)
Rosso/Bianco Calice  5
Rosso/Bianco ½ lt  7,5
Rosso/Bianco 1lt  15

Prosecco (12)
Calice    5
Prosecco ½ lt   7,5
Prosecco 1lt   15

le dolcezze
Dolci artigianali (3,7,8)       8
Gelato Limone o Vaniglia (7)      6
Sorbetto (7)        6
Sorbetto con Vodka (7)      8
Frutta di stagione       7
Tagliata di frutta mista      12

la caffetteria
Caffè         2/5
Amari         5/9
Distillati        5/12

le acque
Natia naturale 0,75lt   3
Ferrarelle 0,75lt   3
San Pellegrino 0,75lt   3,5
Natia naturale 0,5lt   2,5
Ferrarelle 0,5lt    2,5

le birre
Krombacher alla spina 0,2lt  3,5
Krombacher alla spina 0,4lt  6
Peroni 33cl    4
Birra Artigianale (piccola)  8

Eur.

Eur. Eur.

Eur.
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per iniziare
Impepata di cozze (14)       13
Souté di frutti di mare       22
con crostoni di pane tostato (14) 
Il Mosaico*         20
misto di antipasti di mare (14,1,7,4)
Polpo* grigliato con Caponatina
di verdure: Carote, Zucchine, Patate e Peperoni (14)   18
Alici farcite con caciocavallo**(14,1,7,3)     14
Gambero in Tempura**(1,14,8,11)      22
con Pistacchio e Sesamo

i crudi (la disponibilità dipende dal pescato del giorno)

Tartar di tonno**(4)       22
Tartar di Gambero Rosso**(2)      24
Il gran Crudo**(14,4,2)       50
Tartufi di mare, Ostriche, Scampi, Gamberoni rossi e altro
Ostriche (14)        5 al pz 
Tartufi di mare (14)       3 al pz

qualcosa non di mare...
Bruschette al pomodoro (1)      6
Insalata Caprese (7)       10
Fiori di zucca (7,1,3)       10
farciti con ricotta e basilico

le Insalate
La Tonnara (4)        12
Insalata mista con Pomodorini, Olive verdi, Carote, Mais e Tonno
Insalata Catalana (2,9)       25
Gamberi lessi, Patate e Cipolla rossa, Sedano e Basilico

fantasia di pasta
Gnocchetti ai crostacei** (2,1)      20
La genovese di mare**  (14,1,9)      20
Spaghetto Aglio, Olio, Friggitello e Calamaretti*  (14,1)   20

classici di mare
Spaghetto alle vongole (14,1)      18
Scialatielli ai frutti di mare (14,1)     20

primi dall’orto
Spaghetto al pomodorino fresco e basilico (1)    12
Calamarata Provola, Melanzane,
Pomodoro e Basilico  (7,1)      15
Scialatiello Zucchine, Fiori di Zucca e Provolone  (7,1)   15
Gnocchi con bocconcini di coniglio (1)    16

gli indimenticabili
Tagliata di tonno**  (4,8,11)      25
in crosta di pistacchio o sesamo

-�˃PIXXM�(in base al pescato del giorno) 

in guazzetto di pomodorini  (4)     22
con patate olive nere e capperi (4)     22
in crosta di zucchine e patate  (4)     22

Zuppa di pesce (per 2 persone)  (4,2,14,1)    80
con crostoni all’aglio

le pizze rosse
Napoli  (7,1,4)        5
pomodoro passata, basilico, olio

Marinara  (1)        6
pomodoro passata, aglio, olio, basilico, origano

Margherita  (7,1)        7
pomodoro passata, fior di latte, parmigiano, basilico e olio

Diavola  (7,1)        8
pomodoro passata, fior di latte, parmigiano, salame,
peperoncino, basilico e olio

Romana  (7,1,4)        9
pomodoro passata, fior di latte, acciughe,
capperi, parmigiano, olive nere,olio,basilico

Quattro Stagioni  (7,1)       10
pomodoro passata, fior di latte, prosciutto cotto,
funghi champignon, salame, parmigiano, olive nere, basilico, olio

Capricciosa  (7,1)       12
pomodoro passata, fior di latte, salame, funghi champignon 
prosciutto cotto,carciofi,olive nere, parmigiano, basilico, olio

Pizza verace  (7,1)       10
pomodoro passata, ciliegino,mozzarella di bufala,
parmigiano, basilico, olio

Vegetariana  (7,1)       10
pomodoro passata, fior di latte, parmigiano,
verdure grigliate, basilico, olio

Ischitana  (7,1,12)        10
pochissima passata pomodoro, provola,
parmigiano, salsiccia, pepe, basilico, olio

in griglia
Gamberoni*  (2)       20
Calamaro*  (14)        22
Pesce Spada*  (4)       20
Grigliata mista  (4,14,2)       30
(Calamaro*, Gamberoni*, Filetto di pesce)

i fritti
Gamberi e Calamari*  (2,14,1)      22
Le alici  (4,1)        14
La paranza  (4,1)        20
(frittura di pesce di piccolo taglio)
Fritto misto di mare  (2,14,1,4)      30

Eur.
Eur. Eur.la “spasella”

Pescato del giorno  (4)       70 al kg
Crostacei**  (4,2,14)       80/120 al kg

la carne
Tagliata di Scottona  (7)
pomodorini, scaglie di grana e rucola     25
al Gorgonzola  (7)       25
ai funghi porcini  (7)       25

Il coniglio all’ischitana (su prenotazione)    50

di contorno
Verdure alla griglia       7
Patatine Fritte*        5
Insalata Verde        5 
Pomodorini e Rucola       7
Contorno Speciale       8
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Gamberi lessi, Patate e Cipolla rossa, Sedano e Basilico

fantasia di pasta
Gnocchetti ai crostacei** (2,1)      20
La genovese di mare**  (14,1,9)      20
Spaghetto Aglio, Olio, Friggitello e Calamaretti*  (14,1)   20

classici di mare
Spaghetto alle vongole (14,1)      18
Scialatielli ai frutti di mare (14,1)     20

primi dall’orto
Spaghetto al pomodorino fresco e basilico (1)    12
Calamarata Provola, Melanzane,
Pomodoro e Basilico  (7,1)      15
Scialatiello Zucchine, Fiori di Zucca e Provolone  (7,1)   15
Gnocchi con bocconcini di coniglio (1)    16

gli indimenticabili
Tagliata di tonno**  (4,8,11)      25
in crosta di pistacchio o sesamo

-�˃PIXXM�(in base al pescato del giorno) 

in guazzetto di pomodorini  (4)     22
con patate olive nere e capperi (4)     22
in crosta di zucchine e patate  (4)     22

Zuppa di pesce (per 2 persone)  (4,2,14,1)    80
con crostoni all’aglio

le pizze rosse
Napoli  (7,1,4)        5
pomodoro passata, basilico, olio

Marinara  (1)        6
pomodoro passata, aglio, olio, basilico, origano

Margherita  (7,1)        7
pomodoro passata, fior di latte, parmigiano, basilico e olio

Diavola  (7,1)        8
pomodoro passata, fior di latte, parmigiano, salame,
peperoncino, basilico e olio

Romana  (7,1,4)        9
pomodoro passata, fior di latte, acciughe,
capperi, parmigiano, olive nere,olio,basilico

Quattro Stagioni  (7,1)       10
pomodoro passata, fior di latte, prosciutto cotto,
funghi champignon, salame, parmigiano, olive nere, basilico, olio

Capricciosa  (7,1)       12
pomodoro passata, fior di latte, salame, funghi champignon 
prosciutto cotto,carciofi,olive nere, parmigiano, basilico, olio

Pizza verace  (7,1)       10
pomodoro passata, ciliegino,mozzarella di bufala,
parmigiano, basilico, olio

Vegetariana  (7,1)       10
pomodoro passata, fior di latte, parmigiano,
verdure grigliate, basilico, olio

Ischitana  (7,1,12)        10
pochissima passata pomodoro, provola,
parmigiano, salsiccia, pepe, basilico, olio

in griglia
Gamberoni*  (2)       20
Calamaro*  (14)        22
Pesce Spada*  (4)       20
Grigliata mista  (4,14,2)       30
(Calamaro*, Gamberoni*, Filetto di pesce)

i fritti
Gamberi e Calamari*  (2,14,1)      22
Le alici  (4,1)        14
La paranza  (4,1)        20
(frittura di pesce di piccolo taglio)
Fritto misto di mare  (2,14,1,4)      30

Eur.
Eur. Eur.la “spasella”

Pescato del giorno  (4)       70 al kg
Crostacei**  (4,2,14)       80/120 al kg

la carne
Tagliata di Scottona  (7)
pomodorini, scaglie di grana e rucola     25
al Gorgonzola  (7)       25
ai funghi porcini  (7)       25

Il coniglio all’ischitana (su prenotazione)    50

di contorno
Verdure alla griglia       7
Patatine Fritte*        5
Insalata Verde        5 
Pomodorini e Rucola       7
Contorno Speciale       8


